Hochzeitssuppe vom heimischen Weiderind
mit dreierlei Einlagen.

Geschmorter Kalbstafelspitz mit Konig-Ludwig-SenfsoRe,
mit Gemiuise nach saisonalem Einkauf und Kartoffel-Platzchen.

Aprikosenragout nach Hausrezept, mit Allgduer Rahm-Eis,
mit Schlagrahm und Streuseln.

Pro Person 33 €
Anderungen vorbehalten.

Knackige Blattsalate mit Jagdhausdressing
und gerésteten Sonnenblumenkernen.

Schmorbraten vom heimischen Alprind mit kraftiger RotweinsolRe,
Karottengemise und Kartoffelpiree.

Gebraunte Griellschnitte
mit eingemachten Friichten und Allgduer Rahm-Eis.

Pro Person 36 €
Anderungen vorbehalten.

Leichte Gemiisesuppe nach Saison.

Zwiebelrostbraten von der heimischen Rinderfarse nach Jagdhaus Art,
mit ZwiebelsoRe und hausgemachten Maultaschen.

Topfenknddel mit Butterbroseln und Zwetschgenroster.

Pro Person 39 €
Anderungen vorbehalten.



MEND IV

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Fischpflanzerl.

Wildragout nach Waidmanns-Heil, in kraftigem Rotwein geschmort,
mit Blaukraut und Semmelknodeln.

Leicht geliertes Frucht-Stippchen mit Fruchtsorbet je nach Saison.

Pro Person 35 €
Anderungen vorbehalten.

MENU v

Tatar von der Raucherforelle
mit Meerrettich und kleinem saisonalem Blattsalat.

Braten vom heimischen Rothirsch mit Preiselbeer-Sol3e,
mit Gem{Use nach saisonalem Einkauf und hausgemachten Spatzle.

Kénigsschmarrn mit beschwipsten Aprikosen
und Allgduer Rahm-Eis.

Pro Person 43 €
Anderungen vorbehalten.

MENU VI

Vegetarisches Schmankerlgedeck von saisonalen Gemiisesorten:
Gemiiseslippchen, -tartelette und feiner Gemiisesalat.

Medaillons vom heimischen Rothirsch mit BerberitzensofSe,
mit Rotweinbirne und gebraunten Grieltalern.

Preiselbeer-Halbgefrorenes unter der Baiser-Haube.

Pro Person 46 €
Anderungen vorbehalten.



MEND vII

Carpaccio vom heimischen Alprind mit Bergkase-Spanen,
mit Meerrettich und Blattsalat.

Leichte Suppe nach saisonalem Einkauf.

Ricken vom heimischen Kalb mit Apfelspalten in Fetz Calvados-Solie,
Gemiise nach saisonalem Einkauf und Brandteigkartoffeln.

Gebrannte Creme vom Landrahm unter der Rohrzuckerkruste,
im Teller serviert mit nix.

Pro Person 53 €
Anderungen vorbehalten.

MENU Vil

Gefllgelleber-Parfait mit eingelegten Mirabellen
und gerdstetem Konig-Ludwig-Brot.

Lachsforelle, auf der Haut gebraten,
mit Karottenbrandade.

Heimischer Rehriicken im Pfannkuchenmantel mit RiibenkrautsoRe,
mit gebrdunter Blutwurst, Gemiise nach Saison und Schpfnudeln.

Desserteller Kénigliches Jagdhaus
(aus 4 Komponenten der aktuellen Speisenkarte.)

Pro Person 65 €
Anderungen vorbehalten.

Nicht das passende dabei?
Gerne gehen wir auf lhre individuellen
Wiinsche ein.

Trauen Sie sich!
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EMPFANG |

3 Kanapees pro Person fiir 8.50 €
e Wildsalami
e Obatzter
* Roher Hausschinken

Flasche Konigsprickler-Rieslingsekt 36,00 €

Weitere Getridnke auf Wunsch und nach Absprache
Anderungen vorbehalten.

EMPFANG 1l

3 Kanapees pro Person fiir 10.50 €
¢ Krauterfrischkase

¢ Wildschinken

¢ gerducherte Forellenfilets

Flasche Konigsprickler-Rieslingsekt 36,00 €

Weitere Getridnke auf Wunsch und nach Absprache
Anderungen vorbehalten.

EMPFANG 1lI

3 Kanapees pro Person fiir 12.50 €

* Bergkase

¢ Mousse von gerdaucherten Forellenfilets
¢ Roastbeef

Flasche Konigsprickler-Rieslingsekt 36,00 €

Weitere Getrdnke auf Wunsch und nach Absprache
Anderungen vorbehalten.



