Mend 1

Allgauer Fladlesuppe in der Suppentasse

*kk

Lieblingsgericht unserer Gaste,
Schweinefilet am Stuck gebraten, Hopfengeist-Pfeffersolie,
buntes Gemuse und Spatzle

*kk

Hausgemachtes Zimt Parfait

19,00 €

Meni 2

Frisches Kohlrabi-Schaumsippchen in der Suppentasse

*kk

Braten ,,Knecht Ruprecht” vom Allgauer Weideochsen
mit unserem Posthorn Gold geschmort,
Gelbe Riben-Gemise und einem grol3en Semmelknodel

*kk

Wintereis umlegt mit marinierten Zitrusfriichten

19,00 €

Menu 3

Tomatencremesuppe mit Sahne und Mandelblatter in der Suppentasse

*kk

,»Ein Stlick vom Gliick“
Putenbraten, fein und schlank
mit Brokkoli-R6schen und Nudeln

*k%k

,,Wie von Engeln gezaubert‘
Hausgemachter Rumtopf mit Walnuss-Eis

19,00 €



Menu 4

Tafelspitzbrihe mit Bratstrudel

*k%k

,,Die Bayerische Weihnachts-Gans*‘ mit glacierten Maronen, Bratapfel,
Preiselbeer-Blaukraut und Kartoffelkntdel

*kk

Spekulatius Mousse fein garniert

24,50 €

Menu 5

Rinderkraftbriihe mit GrieRnockerl und Lauchstreifen

*kk

Keule vom Platzhirsch, mit unserem Posthorn Gold geschmort
mit Apfelblaukraut und Nussspatzle

*kk

Kokos-Parfait an Schokoladenspiegel

24,50 €

Menu 6

Frisches Kohlrabi-Schaumsippchen in der Suppentasse

*k%k

Bayerisches Zanderfilet St. Ulrich natur gebraten
auf Weil3bierkraut dazu Butterkartoffeln

*kk

Zimtcreme an Frichten aus unserem Rumtopf

24,50 €

Gerne bieten wir auf Ihren Wunsch auch vegetarische Gerichte an!
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