
 
Menü 1 

 

 
 

Allgäuer Flädlesuppe in der Suppentasse 
 

*** 
Lieblingsgericht unserer Gäste, 

Schweinefilet am Stück gebraten, Hopfengeist-Pfeffersoße,  
buntes Gemüse und Spätzle 

 
*** 

Hausgemachtes Zimt Parfait  
 

19,00 € 
________________________________________________________________________ 

 
 

Menü 2 
 

Frisches Kohlrabi-Schaumsüppchen in der Suppentasse 
 

*** 
 

Braten „Knecht Ruprecht“ vom Allgäuer Weideochsen  
mit unserem Posthorn Gold geschmort,  

Gelbe Rüben-Gemüse und einem großen Semmelknödel 
 

*** 
Wintereis umlegt mit marinierten Zitrusfrüchten 

 
19,00 € 

 
_________________________________________________________________ 

 
Menü 3 

 
Tomatencremesuppe mit Sahne und Mandelblätter in der Suppentasse 

 
*** 

„Ein Stück vom Glück“  
Putenbraten, fein und schlank 

mit Brokkoli-Röschen und Nudeln 
 

*** 
 

,,Wie von Engeln gezaubert‘‘  
 Hausgemachter Rumtopf mit Walnuss-Eis 

 
19,00 €



Menü 4 
 

 

 

Tafelspitzbrühe mit Brätstrudel 
 

*** 

 
,,Die Bayerische Weihnachts-Gans‘‘ mit glacierten Maronen, Bratapfel, 

 Preiselbeer-Blaukraut und Kartoffelknödel  

 

*** 

Spekulatius Mousse fein garniert  
 

24,50 € 

_____________________________________________________________________________________ 

 

Menü 5 
 

Rinderkraftbrühe mit Grießnockerl und Lauchstreifen 
 

*** 
Keule vom Platzhirsch, mit unserem Posthorn Gold geschmort  

 mit  Apfelblaukraut und  Nussspätzle  
 

*** 
Kokos-Parfait an Schokoladenspiegel 

 
24,50 € 

_________________________________________________________________ 
 

Menü 6 
 

Frisches Kohlrabi-Schaumsüppchen in der Suppentasse 
 

*** 
Bayerisches Zanderfilet St. Ulrich natur gebraten  

auf Weißbierkraut dazu Butterkartoffeln  
 

*** 
 

Zimtcreme an Früchten aus unserem Rumtopf 
 

24,50 € 
 
 

Gerne bieten wir auf Ihren Wunsch auch vegetarische Gerichte an! 
 
 

          sh Herbst 2011 
 


